10. Degustace pro pratelskou oslavu jednoho z pratel dobrého vina a pevného zdravi,

na téma: ,,Kulatiny Pavla DraSara + néco navic*
v Klubu UOCHB, 11. 12. 2008

Presentace vin Pavla Dra$ara a ptidruzenych ¢lent V-klubu

SEZNAM VZORKU

Cis. Vzorek Rok Doplitkova data Poznamky
VZ.
1 | Rheingau Riesling Classic 2007 | Alk. 11,5 vol. %, 2X
QW; Weingut Offenstein Erben
Eltville am Rhein
2 | Rheingau Riesling spitlese, trocken 2007 | Alk. 12,5 vol. %,
PW; Weingut Offenstein Erben
Eltville am Rhein
3 | Rheingau Guts-Riesling, trocken 2007 | Alk. 12,0 vol. %, 2X
Weingut Offenstein Erben
Eltville am Rhein
4 | Rheingau Riesling, kabinett halbtrocken 2005 | Alk. 12,0 vol. %,
Weingut Offenstein Erben
Eltville am Rhein
5 |2007er Martinsthaler Wildsau 2007 | Alk. 11,5 vol. %, 2X
Riesling QbA trocken
Weingut Werner Engelmann
6 |2005er Martinsthaler Wildsau 2005 | Alk. 11,5 vol. %,
Riesling spitlese, QW mit Pradikat -feinherb-
Weingut Werner Engelmann
7 | 2006er Johanisberger Klaus 2006 | Alk. 12,0 vol. %, 2X
Riesling spétlese trocken, QW mit Pradikat
Weingut Michael Gietz
Johannisberg im Rheingau
8 |Rizling Rynsky 2001 | Alk. 11,5 vol. %,
Slovenské akostné
Modransky vinohradnicky rajon
Skolsky majetok (=statek) Modra
9 | Ryzlink rynsky 1990 | zadna data na vinéte, experiment:
lahvové zralé vino (jesté nebyl novy vinaisky | jak chutnd ryzlink po
Vinné sklepy Valtice zakon, ktery to ted’ nafizuje) |18 letech v archivu
10 | Sekt Palfy, extra suché methode classique k slavnostnimu
Vino Nitra Sardonka + rulanda pripitku
pro pripadné zdjemce jesté néco navic, a navic pak bylo:
11 | Ryzlink rynsky, pozdni sbér 2005 | bez vinety
soukromy dodavatel pan A. Machalek z Valtic
12 | Rizling rynsky, akostné odrodové s privlastkom 2005 | Alk. 12,5 vol. %,
vinarstvo Pavelka, oblast’ Pezinok vyber z hrozna
13 | Ryzlink rynsky (cépage Riesling) Alk. 12,5 vol. %, spolecnik Spalek jun.,
Nové vinafstvi, Drnholec / Agro Métin / V8 suché (zb. c. 1,5 mg/l) prestizni sdruzeni V8,
podoblast Mikulovska ovénéeno medailemi WWW.novevinarstvi.cz
14 | Rulandské modré 2006 | Alk. 13,5 vol. %, k tapenddé a olivam;

vybér z hroznil; suché, barique; culinary selection

vinafstvi Ludwig Boftetice, podobl. velkopavlovicka

vino roku 2008
V prodejndch Makro

Pozn.:

Historie vinarstvi, které vyrobilo prvni sekt, sahd az do 16. stoleti, kdy grof Mikulas Palffy, ktery vyrabél vino pro
armddu, dbal na kvalitu a cistotu vin vyrabénych na Slovensku (= v Hornich Uhrach). V roce 1590 na oslavu zdakona o

ochrané dovozu vin na Slovensko vyrobil prvni sekt.

Tradicni metoda kvaseni v lahvi, minimalni doba kvaseni sektu je 9 mésicii. Vyrabi se z odrid Rulandské bilé a

Chardonnay.




